VO rspeise

Salate

01 Garten Salat mit Sesam-\wWasabi-
Dressiing

aaaNnNa Il 6.50

02 Erfrischende Papayasalat an pikante
Chili-Limetten-Sauce mit Lange
Thatbohne, Tomaten und Erdniisse

dueh Ine 2- |

03 Glasnudelsalat mit Hithnerfleisch,
zZwiebel und Sellerie an frische Chili-
Limettensauce

o 9

driudu 13.50 \

S u};};e

04 Kokosnussmilehsuppe mit
Hithnerflelseh an Zitronengras,
Galgant, Kafflr-Limettenblitter uno
Korianoer

awaiIn 9-
05 Vegetarische Kokosnussmilehsuppe

mit Gemilise an Zitronengras, qalgant,
Kaffir-Limettenblitter und Koriander

AuYIIn 9.-

06 Plkante Crevetten-Suppe mit frischen
Kriiutern und Pilze

Aueni 10.- (

varspeise als Hauptspeise +10.-

Ap_p_etizer

07 Frittlerte Wonton-Telgtasche mit
witrziger Schwetnefleisch-Crevetten-
Flllung

=
NgINnen 10.-

08 Witrzig gebackene Chicken Wings
awn sitsse Chillsauce

nlnnea 10.-

09 Kunusprige Frithlingsrolle mit
Ggenmiise-glasnudeln-Fillung

1oillenon 11.-

10 Fischball in knusprige Tewpura-Teig
dazu sitsse Chili-Sauce

Y
gnauarguuilinea 12-

11 Gebratene Relstelgtasche mit
Thatschnittdlauch-Fillung serviert mit
hausgewiirzte Sojasauce

YUNABTIBNOA 12.-

12 Gedlimpfte hausgemachte Dim-Sum
Telgtasche mit Schwetnefleisch-
Crevetten-Fillung

YUYIY wenfsed 12.-

13 Zarte Hithner-sSatay am Spless an
deftige Erdnusssauce dazu Gurken-
Zwiebel tn stissem Essig

(74 [
gy I 12.50

14 Gebackene Fischkuchen aus
Sheatfisch wit lange Thatbohne und
Kaffir-Limettenblitter, dazu Erdnuss-
Chilisauce

noauulansey 13.-



Hauptsp else

15 Verschiedene Gemiise gebraten wmit
welssen Haus-Tofu an felne Gewirzsauce

WANNT Y 18.-

16 tHausgemachte Tofu an Siss und
Sauer Sauce mit verschiedene Gemiise
und Ananas

F
5821805 18.-

Y

17 Zavtes Hithnerflelsch gebraten mit
Chili-Paprika dazu sitsse Thatbasilikum

Inkansn Tnszm 19.- l

18 Witvrzige Hithnerflelsch gebraten mit
oerbstete Cashewnlisse, Zwiebel uno
Frithlingslauch

T o [] a 4
?ﬂWﬂ!ilﬂll?filfNWllWﬁm 19.-

19 Hihnerbrustfilet in Streifen an
ngwer-Curry-Sauce dazu lange
Thatbohnen wno Kaffir-Limettenbliitter

laransnvedadnend 19.- (

20 saftig gebratenes Schweinefleisch
mit Ingwerstreifen und Zwiebeln in
witrziger Sojabohnensauce

WYAAT 21.-

21 Schwelnsfilet vom Grill auf frischem
Broceolibett ibergossen mit planter
Limettensauce

HYUEU? 21.- t

22 Kalmare gebraten tn Chilidl dazu
Frithlingszwiebel wit ein Schuss
vollrahm verfelnert

= 3 oy a
YUt WS nr 21.- (

23 Kalmaresalat in frische Chili-
Limetten-Dressing, Frithlingszwiebel
uno Koriander

dnlarmiin 21-

24 saftiges Rinodflelsch mit knackige
Thatbroccoll gebraten an hausgemachte

Austernsauce

Y 4
iilonziiniiuney 23.50

25 Gehacktes RindssaftplitzLl gebraten
bn pikante Chill, lLange Thatbohne und
That-basilikum

v [ 4
IHBAANTNTINGOY 23.50 |

26 Rindsfilet vom Grill an Chili-
Limetten-Dressing mit qurken, Sellerie
und Frithlingszwiebel

o dy r
INHBDYN 23.50 i

27 Kunusprig gebackene Ente auf
Senfkohlbett an witrzige ngwersauce

[~ ' A
1ilag19 woaua 24.-

28 Gebackene Ente in Streifen an Rels-
Chili-pressing mit Pefferminz und
Korlander

Zﬂlllf/@ 24.- i

29 Verschiedene Meeresfritchtesalat mit
Sellerie, Frithlingszwiebel, Tomaten wnol
Gqurken an Chili-Limetten-Dressing

gmeia 24.- ‘



Curry Ls House i

30 Gritne Curry mit zartem
Hihnerfleisch und verschiedene Gemiise

upavernuln 19.-
0 \Vegetarisch 19 19.-
0 Crevetten 9 22.-

31 Plkante Rote Curry wmit gebackene
Ente und verschiedene Gemiise

< I~{ '

unuAlag g 22.-
0 \Vegetarisch 19 19.-
0 Crevetten 43 22.-

Y
0 Rindsfleischiio  22-

32 Rindsfilet vom Grill an séimioe
Pandng Curry Sauce mit gebrochene
Erdnitsse und junge Pfefferschoten

Y
SUUNITTREN 24.-

0 Hithnerfleiseh In 21-

0 Crevetten 44 24.-

33 Kknackige Black Tiger Crevetten tn
wmilden Masaman Curry mit junge
Kavtoffel gewirzt mit etne Hauch
Kardamon und Zitronenblitter

UPaNATIUR 24.-

0 Hithnerfleiseh In 21

0 cebackene Ente ia 24.-

0 Rindsfleiseh (ile 24.-

Alle Curry betnhaltet Kokosnussmileh.
Eln Curry, der nicht Scharf ist, gibt es
tn der thaildindische Kiche nicht. wWir
Rénnen aber auf Wunsch die Schitrfe ein

wenlo variieren.

Flsch und Crevetten

34 Pangasiusfilet an pikante rote Curry
Sauce mit siissew Thatbasilikum

asanin 24- |

35 Pangasiusfilet gebraten in pllante
Chili-Tamarindensauce gewitrzt mit
Kaffir-Linmettenblitter

1a135a 24.- (

36 Pangasiusfilet gebraten an
Sojabohmnen-sauce mit ngwerstreifen
und Frithlings-zwiebeln

1a1udeuvd 24.-

37 Grosse gewirzte Black Tiger
Crevetten vom Grill dazu scharfen Chili-
Knoblauch-Dips

ALA 29.50

38 Black Tiger Crevetten vom Grill unter
witrzig pikante gritne Currysauce mit
stsse Thatbasilikum

ANENBO AU I I 29.50 i

39 canze Tilapiafisch filetlert unol
Kinusprig gebacken an roter siiviger
Currysauce mit Thaibasilikum

1aras1ansn 29.50 (

40 canze Tilapiafisch filetlert unol
Knusprig gebacken mit griner
Mangostreifen und frische Sellerie tn
Chili-Limetten-Dressing

Uaragd ey 29.50 (
41 verschieden Meeresfritchte vom Grill
dazu scharfen Chili-knoblauch-Dips

SN 29.50



Beilage

42 Gedimpfter Jasmin Reis

K% a

VNMIouuea 3.-

43 Gebratener Rels mit EL

12070 19 6.-

44 Gebratener Rels mit Knoblawch
Y o =

YNINANTSINGY 0.-

45 Gebratener Rels mit Sesam
CRELTCRD 6.-

46 CGebratener Rels mit Cashewniisse

2 v [l a 14
UNMINAUUNANS Y INHUNWITUA 6.-

47 Gebratener Relsmnuolel

durin 6.-

Alle Prelse inkl. 7.6% Mwst.
Schwelneflelsch (CH), Hithnerfleisch (CH/BR),
Entenfleisch (H), Rindfleisch (CH), Crevetten
(VN), Pangasius (VN), Tilatia (TH), Kalmar
(VN)

Tellerperichte

48 Reisnudeln gebraten nach

thailiwndischer Art mit Tamarinoen-
sauce, Sojasprossen, Thaischnittlauch, €L
und Erdnitsse

sin Ine

o HausgemachteTo{um%ﬁ 19.-

Y

0 Hitnerfleisch I 20.-

49 Glasnudel gebraten in Sojasauce und
versehiedene Gemitse
2 dzay Y Y
AAYDIIUIAY

4

0 Hausgemachte Tofu 1 19--

U

0 Hitwmerfleiseh I 20.-

50 Thaillindisch gebratene Rels mit €L
und Gemiise
1R

0 Hausgemachte Tofu 1 18-

Y

0 Hithnerfleisch I 19-

51 Hlhnersatay vom Grill am Spiess
dozu Erdnusssauce serviert mit
gebratenem Knoblauchreis

(44 Y o =1
&’!W&’?ﬂ VMINANTSINYN 19.50

52 Witrzig gebackene Hithnerbrustfilet
serviert mit Gartensalat an Sesam
wasabi Dressing

lneuadarnaiu 19.50

53 Nudelsuppe in Rindsbrithe wit rosa

Rindsfilet in ditnnen Schetben

geschnitten, Sojasprossen und Sellerie
4

+ = A
N3O 21.-

54 Nudelsuppe in felne Entenbrithe mit
knusprig gebackene Ente, Sojasprossen
wnd Sellerie

+ = I~/
AEe AN 21.-



